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L'avis iconoclaste
de Jérome Faure,
chef sormelier du
groupe Constance

Peu
importe
Pétiquette,
si ¢’est bon!

érbme Faure a lar-

gement contribué
a hausser le niveaun de
I'ile Maurice en som-
mellerie. A F'image
des dégustations qu’il
organise pour les
vignerons du monde
entier, il vous invite &
voyager dans la cave
du Prince Maurice
pour y découvrir
petits et grands crus
avec son chef somme-
lier Jérdme Carlier.
Car pour lui, « peu
importe étiquette. Si
cest bon, c'est bon ! »,
Une visite qui vaut
i elle seule le voyage,
4 moins que ce soit
pour un chenin blanc
Robusto 2003 Rudera
(Afrique du Sud)
sur une terrine
de foie gras, compote
de bilimbi et brioche

toastée... 1

LE CHATEAU BEL OMBRE & /e Mourice
Péche et traditions mauriciennes

itué dans le sud-est sauvage

de I'ile Maurice, ce restaurant

est érabli dans une magni-

fique demeure coloniale du
XX sidcle. La cuisine, trés soignée,
joue les saveurs locales en
proposant les produits de
la péche comme la lan- |
gouste ou la gueule pavée
(nom local de la daurade).
La chasse n'est pas en reste
puisque le domaine de Bel
Ombre s'étend sur 3500 ha
de forés. Le cochon sau-
vage, le cerf, tour comme
le faisan sont d'ailleurs ici
“acoquinés” avec les épices mauri-
ciennes (vanille, anis éroilé, curry...).
Le terroir est mis en avant par le chef
Enrico Rodari et ses collaborateurs

mauriciens — supervisés jusqu’il y
a peu par Jean-Luc Narer, l'ancien
directeur du Guide Michelin.

La clientéle, surtourt issue de 'hé-
misphére nord, aime découvrir des
vins “exotiques” qui s'ac-
cordent bien avec la cui-
sine épicée de cette table.
La carte des vins faic ainsi
\ la part belle aux beaux
" crus d'Afrique du Sud,
tels que Klein Constantia,
Bellingham ou encore les
délicieux pinots noirs et
' chardonnays d'Hamilton

Russell. Mais on y trouve
aussi quelques grands vins frangais :
Chireaux Angélus, Ducru-Beaucaillou
ou Lynch-Bages & des prix plutdt sages
pour l'ile. @
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